Golden City UG, Frauke Wilhelm, Am Dobben 91, 28203 Bremen
Hygienekonzept: Temporire Hafenbar Golden City auf Kelloggs (heute Uberseeinsel)
o1. Juli bis . September 2021 (Stand 26.6.21)

1. Das Projekt

Vom o1. Juli bis zum oy. September wird auf der Uberseeinsel (ehem. Kelloggs-Geldnde) fiir zwei Monate die
temporare Hafenbar ,,Golden City" als Hafenbar, interdisziplindres Kunst- und Kulturprojekt und als
,historische Zukunftswerkstatt” betrieben werden.

Dabei handelt es sich um ein Crossover-Projekt, in dem sich Musik, Theater, Performance und eher klassische
Informations- und Diskussionsveranstaltungen abwechseln werden.

Das Projekt bezieht sich als kiinstlerische Intervention auf der Kante zwischen oral history, Theater, Musik und
Stadtdialog raumlich und inhaltlich auf die aktuelle Entwicklung der Uberseestadt.

Es beschaftigt sich mit der Frage, wie die hier verwurzelte Geschichte des Hafens und damit der

Bewohner:innen der umliegenden Stadtteile zwischen neuen Biiro- und Loftgebauden einen Platz finden

und experimentelle, eigensinnige und vor allem belebende Impulse in den neuen Stadtteil Uberseestadt einbringen
kann.

In 2021 soll die Hafenbar nach zwei Jahren im Lankenauer Hoft und einem Jahr Totalausfall durch die Corona-
Pandemie endlich in die Uberseestadt zuriickkehren. Durch eine Forderung aus dem Bundesprogramm

"Neustart Kultur" der Inititiative Musik sind wir in der Lage, Konzerte auch mit wenigen Zuschauer:innen zu
veranstalten. Fiir viele Kiinstler:innen wird der Auftritt im Golden City ebenfalls ein Neustart werden.

Wir glauben, dass das Golden City in diesem Sommer der ideale Standort fiir Konzerte ist: Denn eine Seite lasst sich
durch das Herausnehmen der Tiirelemente komplett 6ffnen. So entsteht bei gutem Wetter ein Outdoor-Spielort mit
iiberdachtem Biihnenraum fiir Shows, an denen im AuBenbereich je nach den geltenden Corona-Regeln vielleicht bis
zu 140 Gaste teilnehmen konnen. Ist das Wetter schlecht, kann die Show im geschlossenen Innenraum fiir ein kleines
Publikum stattfinden.

rot rechts: Hafenbar (12x8m) mit Barcontainer (6 x 2,40m), Abstand von der Hallenwand ca. 1m, links Biiro- und
Lagercontainer (8 x3m), Stahltrager als Begrenzung, grau: aufzuschiittende Flache
MaR AuBenkante Barcontainer bis hallenwand: 15,40m.



2. Der Bau

Im Zentrum des Projekts steht der Aufbau eines mobilen Veranstaltungsraumes, der in den Zeiten vor Corona fiir
120-140 (stehend max.160) Zuschauer:innen geeignet war.

Bar: 96 qm
bebaute Flache: 96 qm / 336 cbm
mittlere Hohe: 3,50 m

An einer Schmalseite ist direkt ein Gastrocontainer (20" = 6 x 2,35m) angestellt, auf dem ein Container als Biiro steht.
Iwei weitere Container werden gegeniiber dem Veranstaltungsraum iibereinander aufgestellt. Der obere Container
dient als Biiro und Backstageraum fiir Kiinstler:innen und der untere als Lager fiir Stiihle und
Veranstaltungsequipment.

a) Einzelheiten zum Bau:

e Die Grundfldche des Baus betragt 12 x 8m (AuRenmaR).

¢ Die Flache des Zuschauer:innenraums wird je nach geltender Corona-Verordnung fiir mindestens 20
Zuschauer:innen (bei geschlossener Bar) ausgelegt sein. Fiir diese Pldtze konnen im Vorfeld der Veranstaltung
Karten sicher vergeben werden. Bei einer Wetterlage, die ein komplettes Offnen der Bar zum
Zuschauer:innenfeld ermaglicht (alles ab leichtem Nieselregen aufwadrts), kdnnen im AuBenbereich der Bar so
viele Platze vergeben werden, wie es das Hygienekonzept zulasst.

o Feuerloscher sind vorgesehen, es gibt zwei Ausgange, die mit Notausgang-Leuchten versehen werden. Anbei
auch eine Skizze zur Lage auf der Uberseeinsel. Eine Feuerwehrzufahrt zu unserem Gebaude ist jederzeit
gegeben.

e Parkplatze zum Laden und Entladen, zum Parken fiir Kiinstler:innen und Mitarbeiter:innen sind direkt am
Golden City ausreichend vorhanden.

b) Das Schutz- und Hygienekonzept

Zum Schutz unserer Kunden und Mitarbeiter:innen vor einer weiteren Ausbreitung des Covid-19-Virus
verpflichten wir uns, die folgenden Infektionsschutzgrundsatze und Hygieneregeln einzuhalten
Unser Ansprechpartner zum Infektions- bzw. Hygieneschutz

Name: Frauke Wilhelm

Tel.: 0173 6061682

A) Schutzkonzept im Rahmen von Veranstaltungen

Die aktuelle Corona-Verordnung des Landes Bremen (Siebenundzwanzigste Coronaverordnung der Freien
Hansestadt Bremen, giiltig ab 21.6.2021) legt beziiglich von Veranstaltungen folgende Regeln fest:

Veranstaltungen mit bis zu 1.000 Menschen unter freiem Himmel und mit bis zu 250 Menschen in geschlossenen
Raumen sind bei einer Inzidenz unter 35 moglich, wenn die Personen, die nicht aus zwei gemeinsamen
Hausstanden mit bis zu 10 Personen kommen, sich an das Abstandsgebot halten:

e allgemeiner Abstand: 1,5 Meter



e besonderer Abstand bei Singen und Sport: 2 Meter
Eine Namensliste der teilnehmenden Personen zur Kontaktverfolgung nach § 8 ist zu fiihren.

Bei einer Inzidenz zwischen 35 und 50 muss von den Besucher:innen von Veranstaltungen in geschlossenen Raumen
ein negatives Testergebnis (oder der Nachweis der bereits erfolgten doppelten Impfung oder einer durchgemachten
Covid-Erkrankung) vorgelegt werden.

Bei einer Inzidenz zwischen 50 und 100 gilt diese Testpflicht auch fiir Besucher:innen, die an der Veranstaltung unter
freiem Himmel teilnehmen.

Die temporare Hafenbar Golden City setzt diese Verordnung in ihrem Hygienekonzept wie folgt um:
1. Bei einer Inzidenz von unter 35
a) Open Air Betrieb

Bei einer Wetterlage, die ein komplettes Offnen der Bar zum Zuschauer:innenfeld ermoglicht (alles ab leichtem
Nieselregen aufwarts), funktioniert die temporare Hafenbar als iiberdachte Open-Air-Biihne. Eine Seite der Bar ist zum
Publikum komplett geoffnet. Die Bar selbst ist dann eher iiberdachter Unterstand und Biihne als tatsachlicher
Innenraum. Das gesamte Zuschauer:innenfeld im AuBen- und Innenbereich ist mit einem Raster von Kastchen mit
einer GroRe von je 2x2 Meter eingeteilt (auf dem Boden aufgemalt, siehe Zeichnungen AuBenbereich und
Innenbereich). Zusatzlich zu den Platzkdstchen sind Laufwege fiir Publikum und Akteure eingezeichnet, auf denen
keine Stiihle platziert werden kénnen. Pro Kastchen kénnen 1-2 Zuschauer:innen (+ Kids) aus einem Haushalt auf
Stiihlen Platz nehmen. Kommen 3-5 Zuschauer:innen gemeinsam, so sind 2 nebeneinanderliegende Kastchen als Platz
fiir die gemeinsamen Stiihle zu nehmen.

Solange eine Maskenpflicht im AuBenbereich gilt, sind die Masken auf dem Weg vom Eingang zum Stuhl und vom
Stuhl zur Bar zu tragen. Wenn der Platz eingenommen ist, konnen die Masken abgesetzt werden. Nachjetzigem Stand
sind drauBen keine Masken erforderlich. Masken miissen beim Laufen im Innenbereich und an der Bar / in der Toilette
getragen werden.

Sitzplan Aufenbereich: Sitzplan Innenbereich:
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b) Betrieb im Innenraum

Bei Bremer Schietwetter werden die Veranstaltungen bei geschlossener Hafenbar im Innenraum der Hafenbar
durchgefiihrt. Der Boden der Hafenbar ist ebenfalls mit einem Raster von Kdstchen mit einer GroRe von je 2x2 Meter
eingeteilt. Pro Kastchen konnen 1-2 Zuschauer:innen (+ Kids) aus einem Haushalt auf Stiihlen Platz nehmen. Kommen
3-5 Zuschauer:innen, so sind 2 nebeneinanderliegende Kastchen als Platz fiir die gemeinsamen Stiihle zu nehmen.

Solange eine Maskenpflicht im Innenbereich gilt, sind die Masken auf dem Weg vom Eingang zum Stuhl und vom Stuhl
zur Bar zu tragen. Wenn der Platz eingenommen ist, konnen die Masken abgesetzt werden.

Bei einfacher Belegung jedes Kastchens konnten draufen ca 52 Gdste und im Innenbereich bei einer Biihne von 8x2
Metern maximal 17 Gaste, bei einer Biihne von 8x3 Metern maximal 12 Gaste an der Veranstaltung teilnehmen.

Bei doppelter Belegung jedes Kastchens konnten drauBen bis zu 104 Gdste und im Innenbereich bis zu 34 Gaste an der
Veranstaltung teilnehmen. Die maximale Auslastung betragt also im Rahmen der jetzt giiltigen Verordnung 138 Gaste.

Die Veranstaltungshelfer:innen geben Acht darauf, dass die erlauterten Platzregeln innerhalb der Kastchen eingehalten
werden.

Gebucht wird iiber "Die Golden City-App". Hier ist das ganze Programm in einer App digital zusammengefasst. Es
konnen Reservierungen fiir den Innenbereich und den AuBenbereich getdtigt werden. Die Adressdaten aller am Abend
kommenden Gaste werden iiber die "Gast Bremen-App" und bei Menschen ohne Smartphone an der Kasse in einer
Liste erfasst.

Die Eintrittskarten werden am Veranstaltungstag nach der aktuellen Reservierungsliste ausgegeben. Und zwar bei
Schietwetter fiir maximal 34 Personen, die im Innenbereich gebucht haben und bei besserem Wetter bei gedffneter Bar
fiir alle maximal 134 Personen.

Eine Nachricht, ob die Bar als Open Air-Biihne aufgemacht wird oder ob das Konzert nur drinnen stattfindet, wird am
Veranstaltungstag an alle gesendet, die reserviert haben und per Facebook und Instagram fiir spontan kommende
Gaste verbreitet.

2. Bei einer Inzidenz zwischen 35 und 50 bzw. zwischen 50 und 100

Bei einer Inzidenz zwischen 35 und 50 muss von den Besucher:innen von Veranstaltungen in geschlossenen Raumen
ein negatives Testergebnis (oder der Nachweis der bereits erfolgten doppelten Impfung oder einer durchgemachten
Covid-Erkrankung vorgelegt) werden.

Bei einer Inzidenz zwischen 50 und 100 gilt diese Testpflicht auch fiir Besucher:innen, die an der Veranstaltung unter
freiem Himmel teilnehmen.

Das Golden City wird fiir diese Infektionslage geniigend Tests vorhalten, damit Personen, die keinen Nachweis {iber

einen negativen Test oder eine Impfung oder durchgemachte Erkrankung vorlegen konnen, an einer Teststation vor
dem Betreten des Veranstaltungsgelandes einen Test machen konnen.

B) Betrieb der Bar

Die Bar des Golden City hat hauptsdchlich veranstaltungsbegleitend gedffnet. Im Rahmen der Veranstaltungen findet
der Verkauf von Getranken an der Bar im Rahmen des Schutzkonzeptes fiir Veranstaltungen (A) statt.

An Abenden, an denen keine Veranstaltung stattfindet gilt Folgendes:



- Wir stellen den Mindestabstand von 1,5 m zwischen Personen sicher.

- In Zweifelsfallen, in denen der Mindestabstand nicht sicher eingehalten werden kann, stellen wir Mund-
Nasen-Bedeckungen in Form von FFP2- oder vergleichbaren medizinischen Masken fiir unsere
Mitarbeiter:innen zur Verfiigung

- Personen mit Atemwegs-Symptomen (sofern nicht z. B. vom Arzt abgeklarte Erkdltung) halten wir vom
Geldnde fern.

- BeiVerdachtsfdllen wenden wir ein festgelegtes Verfahren zur Abkldrung an (z. B. bei Fieber, etc.)

- Die Mitarbeiter:innen werden iiber die Inhalte des betrieblichen Schutz- und Hygienekonzepts unterwiesen.
Die entsprechenden Einrichtungen, Gegenstande und Hilfsmittel zur Umsetzung des Konzepts werden zur
Verfiigung gestellt.

1. MaBnahmen zu Gewahrleistung des Mindestabstands von 1,5 m

- soweit notwendig: Unterweisung der Mitarbeiter:innen iiber die Abstandsregelungen

- ggf. Anbringen von Bodenmarkierungen im Bereich des Tresens und der Gange zu den Toiletten

- dieTische sind so gestellt, dass die Gaste zwischen den Tischen den Mindestabstand von 1,5 m einhalten

- entsprechende Hinweisschilder sind ausgehangen

- Es besteht Sitzplatzpflicht.

- Das gesamte Zuschauer:innenfeld im AuBen- und Innenbereich ist mit einem Raster von Kastchen mit einer
GroRe von je 2x2 Meter eingeteilt (auf dem Boden aufgemalt, siehe Zeichnungen AuBenbereich und
Innenbereich). Zusatzlich zu den Platzkdstchen sind Laufwege fiir Publikum und Akteure eingezeichnet, auf
denen keine Stiihle platziert werden kdnnen. Pro Kastchen konnen 1-2 Zuschauer:innen (+ Kids) aus einem
Haushalt auf Stiihlen Platz nehmen. Kommen 3-5 Zuschauer:innen, so sind 2 nebeneinanderliegende Kastchen
als Platz fiir die gemeinsamen Stiihle zu nehmen.

- Gaste erstehen Getrdnke an der Bar. Falls eine Maskenpflicht im AuBenbereich gilt (Stand 26.6.: Es gilt keine),
sind die Masken auf dem Weg vom Eingang zum Stuhl und vom Stuhl zur Bar zu tragen. Wenn der Platz
eingenommen ist, konnen die Masken abgesetzt werden.

2. Mund-Nasen-Bedeckungen

- Sofern eine Maskenpflicht im Innenbereich der Gastronomie gilt (Stand 26.6.: Sie gilt) tragen die
Mitarbeiter:innen und die Géste (soweit sie nicht an den ihnen zugewiesenen Tischen sitzen) im gesamten
Innenbereich des Gastronomiebetriebes (dazu zahlen: Tresenbereich, Gange, Toiletten) FFP2-Masken oder
vergleichbare medizinische Masken

- Sofdern eine Maskenpflicht im AuBenbereich gilt (Stand 26.6.: Sie gilt nicht) herrscht im gesamten
AuBenbereich ebenfalls die Pflicht zum Tragen einer FFP2-Maske bzw. einer vergleichbaren medizinischen
Maske fiir Mitarbeiter:innen und Gaste, sofern sie nicht an den ihnen zugewiesenen Stiihlen in den
zugewiesenen Feldern sitzen .

- Hinweisschilder sind angebracht

- Geeignete Mund-Nasen-Bedeckungen werden fiir die Mitarbeiter:innen bereitgestellt

3. Testpflicht fiir Mitarbeiter:innen und Gaste

- Solange eine Testpflicht fiir Mitarbeiter:innen und auftretende Kiinstler:innen besteht (Stand 26.6.: Sie
besteht) unterliegen a) Mitarbeiter:innen einer Testpflicht von zwei Tests pro Woche. b) Fiir auftretende
Kiinstler:innen besteht Testpflicht vor dem Auftritt. Geeignete Schnelltests werden zur Verfiigung gestellt. Die
Testpflicht gilt nur, wenn kein Nachweis einer zweimaligen Impfung oder einer durchgemachten Erkrankung
in den letzten 6 Monaten vorliegt.

- Bei einer Uberschreitung der Zahl der Neuinfektionen mit dem Coronavirus SARS-CoV-2 von 50 pro 100.000
Einwohner in der jeweiligen Stadtgemeinde hat jeder Gast vor Betreten des Gastronomiebetriebes (Innen-
und AuRenbereich) ein negatives Testergebnis in Bezug auf eine Infektion mit dem Coronavirus SARS-CoV-2
vorzulegen oder den Nachweis einer zweimaligen Impfung oder einer durchgemachten Erkrankung in den
letzten 6 Monaten vorzulegen.

- Ausreichend sind nur tagesaktuelle Tests eines anerkannten Testzentrums oder vor Ort vorgenommene
Schnelltests



- Die Pflicht zur Vorlage eines negativen Testergebnisses vor dem Besuch des Innenbereiches der
Hafenbar gilt, wenn laut Veroffentlichung des Robert Koch-Instituts die Zahl der Neuinfektionen mit dem
Coronavirus SARS-CoV-2 von 35 pro 100 000 Einwohner in der Stadtgemeinde Bremen iberschritten wird.

L. Handlungsanweisung fiir Verdachtsfalle

- Die Mitarbeiter:innen sind aufgefordert, den Gastronomiebetrieb bei Vorliegen von entsprechenden
Erkrankungssymptomen nicht zu betreten. Eine Aufnahme der Arbeit ist verboten.

- Gdste mit entsprechenden Symptomen werden aufgefordert, den Gastronomiebetrieb zu verlassen. Eine
Bewirtung darf nicht erfolgen.

5. Handhygiene

- Aushang mit Anleitung zur Handhygiene ist vorhanden

- sowohl im AuBenbereich als auch auf den Toiletten, in den Gangen und hinter dem Tresen sind Spender mit
Desinfektionsmitteln zur Handdesinfektion bereitgestellt

- eine Einweisung der Mitarbeiter:innen in die Handhygiene-Regelungen ist erfolgt

- auf den Toiletten (Personal und Gaste) stehen Papierhandtiicher zur Verfiigung

- Einweghandschuhe sind bereitgestellt

6. Steuerung und Reglementierung des Mitarbeiter- und Kundenverkehrs | Kontaktnachverfolgung

- Bodenmarkierungen sind angebracht

- es diirfen sich nie mehr als 3 Mitarbeiter:innen hinter der Theke des Gastronomiebetriebes aufhalten

- die librigen Mitarbeiter:innen (Bedienung, Veranstaltungshelfer) achten auf die Einhaltung des
Mindestabstandes von 1,5 m

- Gdste werden registriert. Die maximale Gasteanzahl betragt: fiir den Innenbereich 50 Personen und fiir den
AuRenbereich 100 Personen

- das Einhalten der maximalen Personenanzahl wird durch die Mitarbeiter:innen kontrolliert

- es erfolgt eine Kontaktverfolgung iiber dafiir vorgesehene Listen oder iiber die "Gast Bremen-App" Nach
Ablauf der Aufbewahrungsfrist werden die Daten geldscht.

7. Sanitarraume, etc.

- Einweghandtiicher sind zur Verfiigung gestellt
- Tiirklinken, Handldufe und Arbeitsflichen werden regelmaRig gereinigt

8. Sonstige Arbeitsschutz- und Hygienemafnahmen

- regelmdRige Reinigung aller beriihrten Fldchen (Tiirklinken und -griffe, Handldufe, Touchscreens,
Armaturen)

Ort, Datum Unterschrift Inhaberin



